
FESTIVAL GASTRONÒMIC CORPINNAT 2022

Salmorejo amb musclos del delta i flor de carbassó

Llom de tonyina vermella Balfegó amb romesco blanc i remolada

Caneló Rossini amb tòfona d’estiu i shiitake botó

Fricandó de llobarro salvatge amb bolets de temporada
.

Mousse de mató de la Frasera, pessic de nous i escuma de mel d’Ullastrell
.

Maridatge de Llopart

110€ iva inclòs

Un cop feta la transferència amb el concepte “Llopart + nom reserva”, agraïrem enviar el comprovant de pagament a info@latavernadelciri.com

La Taverna del Ciri, a Terrassa és el restaurant del cuiner Marc Ribas, amb el cap de cuina Marc Dinarès. 
Hi trobem cuina catalana de temporada, tradicional i clàssica  amb algún matís actual. El 21 de Juliol portem 

el que podeu trobar a Terrassa c/ Antoni Torrella 66 fins a les cavas Llopart de Subirats.

Compte bancari; ES22 2100 8638 0002 0008 3674


