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Som taverna

Establiment d’antiga
tradicié, de gran
simbolisme sociocultural
i gastrondmic, en qué

es serveixen de manera
informal begudes
alcohdliques,

egpecialment vi, cervesa i

licor, aixi commenjar o
aperitius casolans i
senzills.

Cuinem amb productes de
temporada, principalment
vallesans, de petits
productors artesanals

(1 amics) de gran valor
afegit.

Fem xarrups digestius
tradicionals vallesans
combinats.

No tanquem tard.
El personal d’una taverna
també descansa.

Si tens algun dubte, aqui
tens el nostre correu.
info@tavernadelciri.com.

del ciri?

TRADICIG. Un Ciri és
una espelma present en
cerimdnies religioses

(els religiosos han estat

histdricament grans

estudiosos, preservadors

i difusors del patrimoni
culinari tradicional),
aixi comen les llars i
cuines durant segles.
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FESTA. Un Ciri és un gran
rebombori. Un cert desordre
associat a una festa.

TERRITORI. La Poma del
Ciri és una varietat
tradicional de la nostra
comarca, de gran potencial
gastrondmic, que va
practicament desaparéixer.
En 1’actualitat 1’estem
recuperant.
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EL NOSTRE PA

Llonguet - 3,006 @

Pa artesanal tradicional catala,
indispensable per acompanyar les nostres tapes i sucar.
No fem pa amb tomaquet

Pa sense gluten - 4,00€
Torradetes flama - 2,004 /racis

APERITIUS I SNACKS

Gilda - 2,00€ ©

Qlives verdes _ 3 20¢

Anxoves de 1'Escala d‘'en Marti Callol, acabades al Ciri -~ 9,00&/5u. o

TRAMUS &) APIIDERIVATS CACAUET (& GLUTEN ) CRUSTACIS OU @ DIOXID DE SOFRE I SULFITS @ SOJA
© FRUTSAMBPELA @ PEIX @) LACTICS MOL-LUSCS (N MOSTASSA | DERIVATS &2 SESAM
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TAPES I “PLATILLOS”

La Russa del Ciri - 9,106 @QOO®

Finalista a millor Russa d’'Espanya 2019 San Sebastian Gastronomika

Porros brutals - g 90c@®

Coca cruixent d'hummus de mongeta del Ganxet ~ 7,00€ S 0
Amb olives de Kalamata 1 ceba envinagrada

FORMATGES DE VACARISSES DE LA FQRMATGERIA "LA FRASERA"
La Torrota - 7,000

Textura tova 1 cremosa, intens. Amb escorga
El Cingle- 7,00€0Q®

D'escorga rentada, textura compacte.

Terrassenc -4,20€/unitat OO
Es el pinxo de Terrassa. Coca de munt, tomaquet, ceba, Botifarra

Terregada, all 10li demel i escates de sal. ES MENJA AMB LES MANS.
Indispensable!

Lingot de pasta xoux i patata amb salsabravaiallioli- 9,806 SO ®Q

Taco de cigré Menut amb pit de pollastre especiat "Rei del Galliner® -10,10€ ©

Panxeta de porc Ral d'Aviny6 amb salsa agradolcga (Bages) - 9,60€

Rostida al forn lentament durant hores

Qus de la Roca amb seitons - 8,60€ QO@

Mar i muntanya Gnic. Ecoldgics de Sant Lloreng Savall, plegats,
amb seitons en vinagre.

Bikini de cap i pota i colrave amb maionesa de raifort - g 00 @0

Mandonguilles a la cassola - g,60< @O

Guisades i acompanyades de pinyons i créixens.

Tapes del dia - Consultar al personal de menjador

TRAMUS ) APIIDERIVATS CACAUET @ GLUTEN (@ CRUSTACIS OU @ DIOXID DE SOFRE I SULFITS @ SOJA
© FRUTSAMBPELA @ PEIX @ LACTICS MOL-LUSCS (N MOSTASSA | DERIVATS &2 SESAM
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RACIONS

Pollastre "Rei del galliner" amb vegetals de temporada i romesco ~-16,50€ @0 @
Amb suc de rostit lleugerament escabetxat

Arrds del Ciri - s/m

Arrds Bomba del Delta de 1’'Ebre elaborat segons mercat

Coca de sardines - 14,00 @O0

Coca de Munt de Terrassa, pebrots, tomaquet, salsa 1 sardines fumades
, . .
Peus de Ral d’'Aviny6 guisats - 12,90 O@

Mandonguilles a la cassola - 13,50€ @O

Guisades i acompanyades de pinyons i créixens

Canel6 Rossini - 21,006 @00 O

Farcits de carn, verdures i foie gras, glacejat amb shiitake i

ratlladura de t6fona segons temporada

Cocotxes de bacallad guisades ambmongetes del ganxet ~ 19,00€ @

Acompanyades amb taperes fregidetes

Tonyina Balfeg6 amb romescoblanc i salsa remolada~ 23,80€ QOO ®

Tonyina lleugerament marcada

Macarrons farcits de samfaina amb crema d'orenga i
formatge Ermesenda- 14,506 &

Pasta ecoldgica italiana, servida amb suc d'escalivats

TRAMUS &) APIIDERIVATS CACAUET (& GLUTEN ) CRUSTACIS OU @ DIOXID DE SOFRE I SULFITS @ SoJA
© FRUTSAMBPELA @ PEIX @) LACTICS MOL-LUSCS (N MOSTASSA | DERIVATS &2 SESAM
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EL CIRI

POSTRES

Torrada de Santa Teresa amb pa de poble tradicional - 7,00€ ®0

Cardinal de Terrassa - 8,00 OQ O
Pastis de formatge de La Frasera- 7,50€000

La nostramel i maté - 7,00€ ©0o

mousse de matd, pessic de nous i cremds de mel

*Elaborats cada mati amb llet fresca i ous ecoldgics

TRAMUS &) APIIDERIVATS CACAUET (& GLUTEN ) CRUSTACIS OU @ DIOXID DE SOFRE I SULFITS @ SoJA
© FRUTSAMBPELA @ PEIX @) LACTICS MOL-LUSCS (N MOSTASSA | DERIVATS &2 SESAM
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CELLER DEL CIRI

G

Declaracio d’intencions del nostre amor del vi

Aqui ens agrada 1’autenticitat sincera i sense pretencions,

amb sabor i rock’n’roll.

Intentem que els nostres vins tinguin la minima intervencid i s’elaborin amb practiques
naturals, biodinamiques i/0 ecoldgiques respectant els productes de proximitat que estimen

el nostre paissatge.

Un blanc versatil amb textura / Negres amb tanins suaus / Bombolles amb consisténcia

Per hidratar-te

SENSE ALCOHOL, AMB MOLT
DE SABOR I TERRITORI:

LLOPART MOST FLOR DOLG ECQLAOGIC
és a la pelldel raImonhiha les
matéries aromatiques d’aquest

encara no vi. 7,00

Barra

TIRADOR
canya 2,50/ CQPA 3,50 DAMM:

Aquesta porta una mica d’arrés

i el seu gust és el de casa!

canya 2,80/CQPA 3,80 TURIA: Una
torRada amb reflexos pelrojos

AMPQLLA

EstrellLa Daura: pels que

necesSiten gluten free 3,00

Voll DamM: doblemalta ambnotes a

fulLa de tabac i présSec 3,00
Complot IPA: 4,00
“Indian PaleAle” d'estil
mediterRania.

REFRESC 2,80
Vermuts

Blanc Mussons de Sabadell 4,00
Negre Dos Déus 5,00
Blancs

MIRANIUS 23,00€

Monovarietal 100% xarel-lo.
Agricultura ecoldgica i
biodinamica. Acidesa viva(38km)
Celler Credo, Sant Sadurni
d’Anoia.

[
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VI-D-RE 34,00
Xarel.lo de qualitat de Sant
Sadurni, treball devinya, sense
sulfits, biodinamic amb el lema
“la transparéncia guia el

cami” (38km) CelLer Credo, Sant
Sadurnid’Anoia.

HONEYMQQON

(DO Penedés) Monovarietal
Parellada, el.laborat amb raim
de cultiu ecoldgic i minima
intervencié. Fresc, golds i amb
molta fruita.

(36 km) Parés Balta, D.Q.
Penedés

22,00

LLEDQONER RQIG 42,00

Blanc de negres, varietat
autdctona empordanesa.
Fermentada en ou de ciment amb
lies 6 mesos. Fresc, voluminds 1
agradable.

(156km) Celler Espelt DQ Emporda

BANCAL DEL BQSC BLANC 24,00
vinyes de garnatxa blanca enmig
del bosc que comparteixen
compostos botanics juntament amb
la fruita blanca”

(148km) Vinyes Domenech,
Capganes. D.Q. Montsant

TALLARQL

(DO Alella) signat per Josep
Maria Pujol-Busquets
enoldgicament perfecte
fermentacid espontanea en amfora
de sauld i ou de ciment

(37km) Les Aus, Alta Alella

30,00

VI DE VILA PORRERA 27,00
Pels amants dels brisats
garnatxablanca, picapolL, pedro
ximenez i1 macabeu. Criat amb
damajoanes de vidre

(105km) Cims de PorRera,

PorRera.D.Q.Q Priorat

3 ¢

2 O

LA VINYA D'EN XESC 22,00
Macabeu | Vi Natural. Criat en
amfores de fang. Complex. (6km)
Can MorraldelMoli, Ullastrell

Negres

LES SQRTS SYCAR 22,00
syrah i Carinyena de coOperativa
de Capganes que té& nervi, vida i
que és un tot-terReny!
(117km)Masroig, D.Q.Montsant

INICI

Amb el cor de varietats
autdctones (com la garnatxa i la
carinyena) i unpetit porcentatge
d’internacionals (com la syrah i
el cabernet sauvignon) per fer un
vi auténtic, de viticultura
heroica i amb clasSe

(105 km) Merum Priorati, PorRera,
D.Q.QPriorat

36,00

MF PERAFITA

Tradicié d’un bon samsé de
Cadaqués. Cabernet Sauvignon,
garnatxa i merlot.

Martin Faix6 (172km) Cadaqués

37,00

PUR 24,00
un vi amb paissatge envejable a
1’Emporda i amb arRels de Can
Rafols. Cabernet Sauvignon,
Syrah i garnatxa. (128km) Mas
QlLer DQ Emporda

FQRESTA MARSELAN

Del MasSis del GarRaf sense
denominaci6 perd amb viticultura
organica i 15 mesos en roure
(51km)Vins de Foresta,L’Arbogar

37,50

S e
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CELLER DEL CIRI

MERLA 36,00
un negre d’'Alella que destacamolt
per la seva frescor, apertura i
atreviment.

TERRA DE CUQUES 51,00
carinyena/garnatxa, TorRoja del
Priorat de 55 a 75 anys. Vi
el-laborat seguint les
tradicions de Borgonya.

(107 km) TerRoir Al Limit,
TorRoja del Priorat, D.Q.Priorat

AMFITEATRE
Varietat sumoll i
xarel-lo procedent de ceps de més
de 80 ans i baix d’alcohol

(6km) Can MorRal del Moli,
UlLastrell

24,00

EL TEMPLARI 30,00
Vi vermell, varietat Morenillo,
autdctona recuperada a partir
dels anys 90. Crianga 8 mesos en
tina de fang. (194km) Celler
Barbara Forés, DQ Terra Alta

Rosats

LA RQSA

Rosat natural i vega

en el Montmell penedesenc del Pepe
Raventos.

(38km) Can Sumoi, Sant Sadurni
d’Anoia. D.Q. Penedés

22,50

DIDQ"LA SQLUCIG RASA" 32,00
Palit de tres garnatxes blanc,
gris i negre. Carinyena, macabeu
i syrah. Crianga amb fusta no
nova i damajoanes. Signat per la
gran Sara Pérez.

DQ Montsant

Ancestrals

ANCESTRAL MONTQNEGA 20,00
monovarietal Parellada. Verema
manual i biodinamc. Espumds,
equilibrat i fresc. Bombolla
elegant i un final lleugerament
sali.

(38km) Can Sumoi, Sant Sadurni
d’Anoia.
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PRIMAVERA 25,00
Monovarietal garnatxa negra. una
sola fermentacié, fresc i jove.
Molt carbdnic, agil i refrescant.
Notes de fruita madura.

(57km) Ferret Guasch, Font-Rubi

VI-BRANT

100% xarel-lovermell, Molt
equlibrat, bombolla
extremadament fina i cremosa.
Fresc. Crianga qautre mesos,
verema manual, ecoldgic.
{37knm) Caves Llopart, Sant
Sadurni a Ordal.D.Q Penedés

30,00

ESPUMA DE VENUS

45,00 Macabeu 100%. Vi blanc
natural espumés el-laborat amb
el métode ancestral i envellit

vuit mesos a 20m de profunditat
en el Mar Mediterrani. (173km)

Mar de vino, Rasquera

45,00

Escumosos
LLOPART ROSE BRUT 27,00
amb un 60% de monastrelLl, un 20%
de garnatxa i un 20% de Pinot
Noir amb una boca potent i
agradable. (37km) Caves Llopart,
Sant Sadurni a Qrdal.
D.Q.CorpinNat

27,00
LLOPART BRUT NATURE
Xarel-lo, Macabeu i Parellada.
Crianga minima de 36 mesos |
Bombolla fina i tocs torrats.
(37km) Caves Llopart, Sant
Sadurni a Ordal. D.Q.CorpinNat

PER DESPRES
Vins dolcos i rancis

MALVASIA DE SITGES 3,50
baluard slow foOd d’'una de les
varietats mediterRanies més
extrovertides que es mantén
gracies al lLegat Llopis.

3 ¢

B

CAPCANES GARNATXA DQLGA 3,50

gerds, mermelada de cireres,
fruits secs i notes terciaries que
amb xocolata sdén encara més

orgasmiques!

RAR BULLIT DE CAN MQRRAL: 4,50
un vi dolg natural de macabeu

de la parcel-la vinya d’en Xesc
bullit a la llenya durant 8 hores,
fermentacid espontanea i crianga
amb bota de castanyer amb solera

i 15%. Vallés Qccidental.

Rar Sol i Serena: 4,50
Dol¢ | Vi de limitadisSima
produccié. Vallés Qccidental.

RANCI CLQT D’ENCis 3,50
Amb 15.5% t€ un nas molt madur,
amb notes a poma i a fruits secs
fet per la coOperativa agricola
de Sant Josep en el municipi de
Bot.

Licors

LA PENJADA RATAFIA: 3,50
de Santa Coloma de Farners a la
Selva amb una graduacié de 24%
Santa Coloma de Farners.

MART MAYANS HERBES 3,00
EIVISSENQUES: bequda espirituosa
anisada amb extractes d’aromes de
diverses plantes medicinals.
Plantes aromatiques locals de la
illa d’Eivissa.

Combinats

Gin tdnic 6,00

La modernista

Pregunta al personal de sala pels
nostres whiskys

Vins i caves per beure
a copes. 3,50

S e
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SI VOLS VENIR EN PARELLA,

0 SOU UN GRUP,

TENIM MENUS PER AQUESTES

OCASIONS!

Podeu demanar més informacid a 1’equip de sala







TAPES I PLATILLUS PER COMPARTIR
PER GRUPS

(Aguest meni esta pensat per compartir cada 4 persones)

PER NO PENSAR

La RusSa del Ciri (2u)

PorRos Brutals (2u)

Taco de cigrd Menut amb pit de polLastre especiat (2u)
Caneld RosSini (2u)

ArROs del ciri (2u)

El nostre pa - Llonguet del Forn Turull

Aigua

LES POSTRES DEL CIRI

A escollir per persona

Torradeta de Santa Teresa
Cardinal de Terrassa

Pastis de formatge

mousse de matd de cabra, pessic de
nous i cremdés de mel

46 .00€/persona



